CUISINIER - TRAITEUR

Dimanche 5 Coil 2026

59 50 € (gnfrée

Tatin de foie gras
ou
Coupe d'asperges, mousse de truite aux ecrevisses

Plat

Médaillon de pintadeau farci aux morilles
ou
Dos de loup de mer, creme de fenouil et cerfeuil
et leurs garnitures

@essem‘

Sablé aux fraises, cremeux pistache et ganache au basilic
ou
Trianon au chocolat

Commande a passer
avant le 28 Mars 2026
auchoix.traiteur@gmail.com ,/,f S
06 79 02 15 56 ¥ a
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	Menu de Pâques
	Dimanche 5 Avril 2026
	Entrée
	Tatin de foie gras  ou Coupe d’asperges, mousse de truite aux écrevisses

	Plat
	Médaillon de pintadeau farci aux morilles  ou Dos de loup de mer, crème de fenouil et cerfeuil et leurs garnitures

	Dessert
	Sablé aux fraises, crèmeux pistache et ganache au basilic ou Trianon au chocolat
	29.50 €



